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1000 Ckonje, MakeaoHuja

UssewrTaj 6p. 119723/4 X

XemucKa aHanumsa

Ume Ha BbapaTtenot : JKMN Bogosog H. UnnHpeH
Anpeca Ha bapartenot : yn. 9 66 UnuHpeH - OnwTuHcKa 3rpaga UnuuaeH

[Jatym Ha 3emaroe: 26.05.2023
Latym Ha npuem: 26.05.2023

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarse: 119723 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 26.05.2023 roguHa, oBnacTeHoTo nuue Hukona LiBETKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
3a NUerse 3a TeCcTUpare Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanumsa.

Il Onwuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BogaTta 33 Nverbe e 3eMeHa 04, Yeluma Bo KyjHa 80 MpaauHKa ,loue
Oenues”.

Il MpumepouuTe ce 3eMeHM COrNacHO MNaH 3a 3emaree Ha npumepoum: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMeEpPOLLA.

IV CraHpgapau ¥ metoau 3a 3emare Ha npumepouu: MKC [SO 5667-5:2007 — YnaTtcTBO 33 3emarbe Ha
npumepoLu Boaa 3a nuerbe o NPevynucTUTeNHU CTaHnLM U BOAOBOAHU OUCTPUBYTUBHU CUCTEMMU.

V [lononHyBaba, OTCTanyBarba UAKM UCKAYYyBatba 04 METOAOT M O NAAHOT 3a 3eMakbe Ha npumepoum: /
VI Pesyntartu:

KapaKkTepucTuku Ha npumepokoT: Bopa 3a nuerbe — NpaauHKka ,loue Oenues”
(Mme, TProBcKo MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaee, KO/IMYECTBO)

) MepHa CoobpasHocr
WUp. 6poj Napamerpu Tecr maton Pesynrar og, Heogpe- FpaHu4HKM 3aposonyea/
WCMUTYBaeTo | AeHocT BpPeAHOCTH Npudarnuso/
*8 He 3apoBonysa
119700423 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,3 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3aA0BONYBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.4 7 Hema 3a0B0NyBa
Bryc 1SO 13301:2018 H.A / "Hema 3a4080/1yBa
TemnepaTypa PY7.4-11x +10,2°C / 25°C 334080/YBa
MaTHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5 NTU 3agoBonysa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,66 / 6,5-9,5 pH 3agosonysa
eanHULM
MoTpowysayka Ha KMnOs MKC EN 1SO 8467:2007 1,69 mg/L / 8 mg/L 3aposonysa
En. cnpoBoA/nuBOCT MKC EN ISO 27888: 2007 566 uS/cm / 2500 puS/cm 3agosonysa
AmoHmjax (NHs) MKC ISO 7150-1:2007 0,031 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
e I | Bepauja: 4 ‘ Bo cuna 0d: 20.06.2022z.




®ya NAG TABOPATOPUIA 3A UCTNTUTYBAKE HA XPAHA U ANJATHOCTUKA HA T
i BONECTU KAJ XXKMUBOTHU | [ ex isonee s
Food(@lab : H
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CO aKkpeguTUpa OCTpUpars
fFE Sl RMTHESHO MOCTppaite) 17025:2018
HuTtputyn (NO3) MKC I1SO 26777:2007 0,056 mg/L / 0,5 mg/L 3300B0NYBa
HuTpath (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 8,2 mg/L / 50 mg/L 3a00B0/YBa
Xnopuamu MKC 1SO 9297-2007 2,84 mg/L / 250 mg/L 3agoBsonysa
Weneso MKC ISO 6332:2007 0,058 mg/L / 0,2 mg/L 3a00B0O/yBa
PesnayaneH xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,22 mg/L / 0,5 mg/L 334080/1YBa

MCnuTyBaHmMoT NPUMEPOK M4 33/10B0/lYBa KpUTEpUyMuUTe 3a GapaHKOT napameTap cornacHo MpasuaHukoT 3a besbeaHocT 1 KBanuTeT Ha
BoaaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcKu ycnoeu: O coHyeso o obBnayHo ¥ NPOMEHAMBO [ BPHEM/IMBO 0O TEMMepaTypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagUuaHuK
TemnepaTypa Ha NafMNHMUK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 +2°C

MocTpUpareTO € M3BPLIEHD 04 CTpaHa Ha:

o KnueHT 0 ®ya Nab Hukona LIBeTKOBCKM (CO akpeguTMpaHa METOAZ L. ..l fors i

.!..
2 4 ‘ﬂéj v o
W3apabotun: M-p Munuua TpaJKocr(a/é?...;? ........... 7 li5 P¥g Oa0b
/vme, npesume, notnuc/ \& 400 7 </ /vume, npesume, noTnu

[atym(1) Ha n3BeayBarbe Ha NabopaTOPUCKUTE aKTUBHOCTY 26.05.2023-29.05.2023
[atym Ha uzgasarbe Ha ussewrTajoT: 29.05.2023

Co * ce o3Ha4eHysa HeaKpeaWTMpaH MeToq,

**Kora KAIMHETOT He Gapa W3jdsa 3a cooBpPa3HOCT BO W3BELITAJOT CE M3BECTYES MEDHATE HeOAPeAGHOCT, BO CUTe APYri CNy4al MepHaTa HeoApedeHocT, ce
NpecmeTyea BO Pe3ynTaToT camo nNo Haparbe Ha KAWEHTOT.

*%¥ co 03HAYYBAAT METOAM KOM ce AoBWeHn o4 cTpaHa Ha naGopaTopwuja co xoja @ya /125 wma cray4eHo A0rosop 3a copabortia

MU3jaBa 3a HenpucTpacHocT
PakoBoacTeoTo Ha ANTY dya Nab J00-Ckonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTUBHOCTH 33 MCMIUTYBatbe Ce U3BPLIYBAAT HENPUCTPacHO U
BO cornacHocT co Gaparbarta Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ognyxwW Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha objekTMBHM fOKaswn 3a
YCOrNaceHocT €O pedepeHTHUTe CTaHAapAM U BP3 OANYKUTE HEe MOXAT A3 BAMjaaT APYrM MHTEPECH AW APYrU CTPaHW U HUKO]
Hema npasBo ga BAujae Ha BpaboTeHMTE BO OAHOC Ha Pe3yATaTMTE OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KakBM BHaTpPELUHM,
HafBOpPEeLWHNU, KoMepuUjanHu, DUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTUCOLM U BAKjaHM]a.

3abenewxka Bp. 1: Peaynrature of TECTOBWATE C& OAHECYBAaT Camo 3a UCTIMTYBAHWTE NPpUMEDOUM. Os0j NPOTOKON HE CMee 4a Ce penpoayuupa OCBeH co
nucmeHa go3sona Ha nabopartopujaTa v BO UenocT.

3abenewxa Bp. 2: NaGopaTopujata He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOUMTE AOCTaBEHM 04 NOAHOCHTENCT BO BaparbeTo 3a UcnuTyBare.

3abenewna bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLUMA 3EMAHLE HA NPUMEDOLMTE, nafopatopwjarta He HOCK 0ATOBOPHOCT 32 PenpPe3eHTaTMBHOCTa Ha NPUMEepoLWTE.
3abenewna bp. 4: U3sewTajoT 04 NaboPaTOPUCKOTO UCNIUTYBatbE ce u3faBa Bo cornacHocT co MNP 7.8 U3secTysarbe 3a peyntati.

3abenewxa Bp. 5: [okonky knvwexTtor Gapa uasewTajoT og NabopPaToOPUCKO WCNWTYBarbe A3 COAPKM w3jasa 3a coobpasHoct, naboparopujata nocranysa
COFNacHO NPaBMAIO 33 AOHECYBarbe Ha OA/yKa 3a u3jasa 3a coobpasHoct. OBa NPasW/o @ BO COTNIACHOCT €O Touka 4.2.1 opn ILAC -G8:09/2019 Boauu 3a
OHecysatbe 0ANyKa 1 u3jaea 3a coobpa3HOCT W rnacK:

Npaeuno Ha 6MHapHa OANYKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKarbe Kora:

- M3MepeHaTa BpeAHOCT e Nog rpaHWuaTa Ha npudararse AL=TL - ,3an0801yBa" MK

- W3amepeHaTa BpegHOCT e Haj rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agoBonyea o

COTNAcHO BAMEUKMOT NPaBUIHWMK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenewna Bp. 6: CTe aKPeAUTUPaHU METOAM O/ ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objaseHy Ha seb crpanata www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

rhsdauue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna od: 20.06.20222. J
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MukpoburonowKa aHanusa

Ume Ha BapaTtenor : JKM Bogosog H. UnuHgeH

Apgpeca Ha 6apartenot : ya. 9 66 UauHpeH - OnwTUHCKa 3rpaga UanuaeH

Oatym Ha 3emarbe: 26.05.2023
Aatym Ha npuem: 26.05.2023

Bpoj Ha Bapatbe 3a ucnutysarse: 119723
MponpaTtHo nucmo (6p, gatym): /

| Boeep: Ha geH 26.05.2023 roguHa, oBaacteHoTo Aule Hukona LIBETKOBCKM U3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEPOK BOAa
33 NUere 3a TeCTupatbe Ha MMHPOSHOHOLLIH& daHanunsa.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepoLuuM: Boaara 3a nuerbe e 3emeHa o/ Yelwma BO KyjHa Bo MpaauHKa ,loue
Lenyes”, OnwTtnHa UnnHAEH.

Il NMpumepouute ce 3emMeHU COrnacHO nNAaH 3a semarbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MNnaH 33 3emarbe Ha
NPUMEpPOLLK.

IV CraHgapam M metogm 3a 3emaree Ha npumepouym: MKC ISO 19458:2009 -~ 3emarbe Ha npumepouM 3a
MUKpoBUONOLLKa aHanusa.

V [lononHyBara, OTCTanysBaka UKW UCKNYYyBakba 04 METOL0T U 04 NJIAHOT 3a 3eMake Ha npumepouu: /

VI Peaynratu:

1.KapakTepucTUKK Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerse — MNpagurka ,Moue Aenyes”, OnwrtuHa UnnHaeH.
(Mme, Tproecko Ume, cepwja, AaTYM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeHe, KONIMYECTBO)

Coo6pasHoct
Ha. 6poj » Pesynrar opg, Maptia FpaHu4HK 3aposonyea/
Mapamerpum Tecr meTop, Heoapepe-
WMCMNUTYBAaETo HoeT ** BpegHOCTH Npudaramso/
He 3agosonysa
119700423 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Konndopmum Gaktepun MKC EN 1SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100m!| it 0 cfu/100ml 3apgosonysa
LLpeBHU eHTEPOKOKH MKC EN 1SO 7899-2 0 cfu/100m! / 0 cfu/100ml 3agosonysa
Cyndutopeanyuypayku MKCEN ISO 26461-2 | 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Epoerse MUKPOOPraHn3Imu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonysa
; Ha KynTypa 22°C
| Bpoer:e MUKPOOPraHU3Mu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonyss
Ha KynTypa 37°C
FEmoame | Bepsuja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222




@y NAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJIATHOCTUKA HA

Teciupine

EonECT“ KN H‘(“BOTHH [MKC EN ISOEC 17028

Food@lab M3BELLTAJ O/ TABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE = e
P e MKC EN ISO/IEC

(co akpeauTMpaHo MocTpupatse) 17025:2018

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK M1 3a40BONYBa KpuTepuymuTe 3a BapaHWoT napameTap cornacHo MpasuaHuKoT 3a 6esbeaHocT 1
KBanWUTeT Ha BogaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 1 Mpunor 4)

BpemeHCKKW ycnosu: O coHYeBo 0O ob6nayHo v NPOMEHAUBO [ BPHEX/AWBO [ TemMnepaTtypa
HauuH Ha cknaguparbe: NagunHUK
TemnepaTypa Ha naAWNHKK 33 TPAHCNOPT Ha npumepokoT: 4 £ 2°C

MocTpMpareTo € M3BPLUEHO Of CTPaHa Ha:

M3paboTtun: Hatawa MUNeHKOBCKa.............!
/ume, npesume, notnuc /

Oatym(un) Ha n3Beaysarbe Ha NnabopaTopUCKuUTe akTMBHOCTM: 26.05.2023 -29.05.2023
[atym Ha uspasatbe Ha ussewwTajot: 29.05.2023

Co * ce 03Ha4yBa HEaKPeAUTUPaH METOL

**Kora wauHeToT He Gapa u3jasa 3a co0BPasHOCT B0 U3BEWTAJOT CE MIBECTYEA MEDHATA HEOADENEHOCT, BO CHTE APYrk Cy4au MepHaTta HeoapeaeHocT, ce
npecmerysa BO Pe3ynTatoT camo no Gaparbe Ha KAWEHTOT.

*** ce 03HaYyBaaT MeTOAM KoM ce AobueHu o cTpaHa Ha nabopatopwja co koja @ya /1ab wma cuayueHo gorosop 3a copaboTka

M3jasa 3a HenpMcTpacHoCT

PakosogcTeoTo Ha AMNMTY ®ya Nlab JO0-Crkonje rapaHTHpa AeKa CMTe aKTUBHOCTH 32 UCNUTYBatbe Ce W3BPLUYBaaT HeNpPUCTPacHo 1
80 cornacHoct co Gaparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHM [OKa3Mn 3a
YCOrNaceHOCT cO pedepeHTHUTE CTaHAapAM M BP3 OANYKUTE HE MOXAT a3 BAujaaT APYry¥ MHTEpPecH AW OPYrU CTPaHWU W HUKO]
HEeMa NpaBo Aa BaAujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC HA PEe3yATaTMTE OAHOCHO HemMa NpPaBo Ha 6MN0 KakBU BHATPELUHM,
HaZBOpEeLHW, KOMepLUjanH1, PUHAHCUCKM U ADYT BHMI NPUTUCOLM U BAKUjaHK]a.

3abenewxa bp. 1: PesyntaTuTe 04 TECTOBWTE CE OOHECYS3aT CamO 33 MCMMTYBaHWTE npumepoun. OBOj NPOTOKO/ He CMEE 43 ce Penpodyuupa oceeH co
n1cMeHa fo3sona Ha nabopaTopujaTa v BO LenocT.

3abenewsxa bp. 2: NabopatopujaTa He oarosapa 3a 8ePOAOCTOJHOCT Ha NOA3TOUMTE IOCTaBEHN O NOAHOCUTENOT BO BapatbeTo 3a MCnuTyBarse.

3aBenewka bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLWA 3eMatbe Ha NpuMepounTe, nabopaTopujaTta He HOCK OATOBOPHOCT 33 PENPE3EHTAaTUBHOCTA Ha NpumepouuTe.
3abenewka bp. 4: MasewTajoT 0g NaboOPaTOPUCKOTO UCNMTYBarE Ce M343Ba BO cornacHoct co P 7.8 M3secTyBatbe 3a pesyntatu.

3abenewra Bp. 5: JOKONKY KNMEHTOT Bapa u3sewTajoT of N2B0PaTOPUCKO MCMMTYBarbe A2 COApXM w3jasa 3a coobpasnoct, nabopatopujata noctanysa
COrNacHo NpasWno 3a AOHEecyBarbe Ha OANYKA 33 u3jasa 3a coobpasxoct. Osa Npasuno @ BO COMMacHOCT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Bopmy 3a
[lOHECYBatbE OA/YKa M M3jaBa 3a coobpasHOCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha GUHapHa ogNYKa 33 eAHOCTaBHO NpudaKaree Kora:

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e NoA rpaHKLaTa Ha npudadare AL=TL— ,3agosonysa” uan

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3anosonysa

COFNACHO BaMEYKUOT NPABMNHMK Ha HALIMOHANHOTO 33KOHOAABLTEO.

Jabenewxa Bp. 6: CUTE aKPEAUTMPAHW METOAM O ONCEroT Ha aKpeauTauwvja ce objaseHy Ha seb cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hzoanue: | Bepzuja: 4 Bo cuna 0o; 20.06.20222 ‘
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